	Getrocknete Tomaten
	einlegen


	
	
	

	1Liter
	Rotwein
	

	2
	Lorbeerblätter
	

	2
	Nelken
	

	je 1
	Zweiglein Salbei und Thymian
	aufkochen, Hitze reduzieren

	500 g
	getrocknete Tomaten
	zugeben, ca. 5 Min. köcheln, ziehen lassen, auskühlen, Tomaten abtropfen.

	3
	gehackte Knoblauchzehen
	

	3 - 4
	getrocknete Peperoncini
	halbiert, entkernt, fein gehackt

	2 Essl.
	Basilikumblätter, feingeschnitten
	

	1,5 Essl.
	Oregano, getrocknet
	zu den Tomaten geben, gut mischen. Dicht in weite Gläser mit Schraubverschluss füllen. Olivenöl dazugiessen, Tomaten bedecken, verschliessen. An kühlem, dunklem Ort aufbewahren.
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